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Turvallisuusohjeet

Lue koko kayttdohje perusteellisesti lapi ennen Kuvingsin kdyttoonottoa. Tama auttaa
ehkaisemaan henkilévahinkoja ja tuotevaurioita.

Sailyta kayttoohje huolellisesti, silla saatat tarvita sitda myohemmin. Jos Kuvings luovutetaan/
myydaan eteenpain, tulee kdyttdohje antaa uudelle omistajalle.

Sahkolaitteiden kdytdssa on aina noudatettava tarkeita perusturvallisuusohjeita:

1. Ennen Kuvingsin kdyttdonottoa poista huolellisesti kaikki pakkausmateriaalit. Pida
pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta, silla niilld leikkiminen voi olla vaarallista. Kun
pakkausmateriaali on poistettuy, tarkista Kuvings valittémasti mahdollisten vaurioiden
varalta. Jos Kuvings on selvdsti vahingoittunut tai jos et ole varma, onko siind vaurioita, ota
yhteys liikkeeseen, josta ostit laitteen.

2. Kuvingsia El saa kéyttaa, jos se on vaurioitunut. llmoita mahdollisista vaurioista valittomasti
likkeeseen, josta ostit tuotteen.

3. Laite on suunniteltu hedelmien ja vihannesten puristamiseen mehuksi. Laite on tarkoitettu
vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttdéon. Jos laitetta
kaytetdan muuhun kuin tdssa mainittuun tarkoitukseen, se saattaa vaurioitua ja takuu
raukeaa.

4. Al puhdista runkoyksikkdé juoksevan veden alla dléka upota sitd veteen. Ohjeen
laiminlydnti voi aiheuttaa henkil6- ja/tai tuotevahingon.

5. Kunirrotat laitteen sahkdverkosta, ota aina kiinni pistokkeesta.

6. Al vedi johtoa. Varmista, ettd johto ei ole taipunut tai kiertynyt eikd kosketuksissa
lammaonlahteisiin. Varmista, ettd johto ei roiku esimerkiksi poydan reunalta. Ohjeen
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laiminlydnti voi aiheuttaa tulipalon tai séhkdiskun vaaran.

Ald koskaan kéyta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on 16ysalld tai vahingoittunut. Jos johto
on vahingoittunut, ota yhteys ammattilaiseen. Ald koskaan yritd itse korjata tai muokata
virtajohtoa. Ohjeen laiminlydnti voi aiheuttaa tulipalon tai séhkdiskun vaaran.

Laite on tarkoitettu yksinomaan sisakayttoon.

Sammuta laite aina kdyton jalkeen ja irrota pistoke pistorasiasta. Varmista, ettd moottori on
tdysin pysahtynyt ennen kuin purat laitteen puhdistusta varten.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta seka kayton jélkeen.

Ala koskaan kosketa likkuvia osia. Henkilé- ja/tai tuotevahingon vaara.

Ala koskaan kayta muita kuin alkuperaisia osia. Tulipalon, sdhkiskun ja tuotevahingon vaara.
Varmista, etta syottoyksikko on lukittu paikoilleen ennen laitteen kdynnistamista.

Kayta ainesten syottdmiseen survinta, ei koskaan sormia tai aterimia. Jos aineksia juuttuu
kiinni etka ylla niihin survimella, sammuta laite, irrota syottoyksikko ja poista juuttunut aines.

Ala koskaan kéyta laitetta, jos sen osat ovat viallisia.

Muista kayttda kannua hedelmalihan kerdé@miseen.

Ald koskaan yritd itse korjata tai muokata laitetta.

Kéyta laitetta korkeintaan 30 minuuttia kerrallaan. Tuotevahingon vaara.

Kuvingsia eivat saa kayttaa lapset tai fyysisesti, psyykkisesti tai aisteiltaan toimintarajoitteiset
henkilot tai henkilét, joilla ei ole riittavaa kokemusta tai taitoja. Poikkeuksia ovat tilanteet,
joissa tdllaista kdyttajaa ohjataan laitteen kdytossa ja kayttaja on hanen turvallisuudestaan
vastaavan henkildn valvonnassa. Varmista, etteivat lapset paése leikkimaan laitteella.

Tallenna nama ohjeet

« Jos Kuvings annetaan lahjana, kdyttéohje on luovutettava sen mukana.

« Tama kdyttoohje on saatavilla myds muussa muodossa, kuten internetissa osoitteessa
www.kuvings.com.



PAN TURVALLISUUSOHJEET

Seuraavat ohjeet takaavat turvallisuutesi.
Lue ne huolellisesti ldpi ennen laitteen kayttdonottoa.

0 TURVALLISUUSOHJEET

Osia ei saa pesta astianpesukoneessa eika kiehuvassa vedessa.
— Ennenaikaisen kulumisen vaara.

/\ VAROITUS: Vakavan loukkaantumisen vaara.
@ VAROVASTI: Henkilo- ja/tai tuotevahingon vaara.

Kielletty Vaatii toimenpiteitd Ei saa irrottaa Noudata ohjeita

Ala koskaan kayta jatkojohtoa tai haaroitusrasiaa Kuvingsin kanssa.
— Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

Al3 koske virtajohtoon tai pistokkeeseen marilla kasill3.
— Sahkoiskun vaara.

Al3 kiyti laitetta ilman valvontaa. Ved pistoke irti pistorasiasta, kun
laitetta ei kayteta.

Puhdista likaantunut virtajohto tarvittaessa kuivalla liinalla.
— Sahkoiskun ja tulipalon vaara.

Al3 pudota laitetta tai aseta sen paille raskaita esineita.
— Tuotevahingon vaara.

Al irrota pistoketta pistorasiasta johdosta vetamalla. Veda sen
sijaan pistokkeesta.

— Tuotevahingon ja sahkoiskun vaara.

Kayta ainesten sydttamiseen survinta, ei koskaan sormia tai aterimia.
— Henkil6- ja/tai tuotevahingon vaara.

Al3 koskaan yrit itse korjata tai purkaa runkoa. Ald koskaan yriti itse
muokata laitetta.

— Tulipalon, sahkoiskun, henkil6- ja/tai tuotevahingon vaara.

Al3 aseta laitetta epatasaiselle alustalle.
— Laitteen kaatuminen voi aiheuttaa henkil6- ja/tai tuotevahingon.

Pida laite poissa lasten ulottuvilta. Sailyta laitetta turvallisessa pai-
kassa.

— Henkil6- ja/tai tuotevahingon vaara.

Al3 silyta tai kayta laitetta liammonlahteen ldheisyydessa.
— Varimuutosten ja epamuodostumien vaara.

Al4 koskaan kayta puhdistukseen kemiallisia puhdistusaineita. Al
kayta syttyvia aerosoleja sisaltavia suihkepulloja laitteen lahei-
syydessa.

— Tulipalon ja varimuutosten vaara

Varmista, etta johto ei ole taipunut tai kiertynyt eika kosketuksissa
lammaonlahteisiin. Varmista, etta johto ei roiku esimerkiksi poydan
reunalta.

— Tulipalon ja varimuutosten vaara

Al4 koskaan kaynnista laitetta tyhjana.

Ruoka-aineiden kanssa kosketuksiin joutuvien osien
puhdistaminen: katso ohje sivuilla 19-22.



OSAT

* Huomaa: varsinainen tuote voi poiketa hieman kuvituskuvista.
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KOKOAMISOHJE

1. Va|he Syottoyksikon kokoaminen

Tarkista ennen
kayttoonottoa

« Pese kaikki osat huolellisesti ennen ensimmaista kdyttokertaa.

+ Varmista, ettd silikonirengas on asennettu oikein.

1 Kiinnita siivild pyorivaan harjaan. Aseta
tdman jalkeen kootut osat mehusailioon.
Varmista, ettd punainen ympyrd | ®
siivildssa on samassa kohdassa kuin
punainen ympyra ® mehusailiossa.

2 Aseta kierukka siiviladn ja kdannd, kunnes
se napsahtaa paikalleen.

Huomaa: Kierukan tulee olla lukittu paikoilleen tai
syottoyksikkod ei voi asentaa.

Kiinnita sy6ttoyksikké mehusailiéon ja varmista,

ettd syottoyksikon valkoinen ympyra :on
mehusiilion punaisen ympyran @ kohdalla.
Kaanna myotapaivadn, kunnes syottoyksikon
lukkosymboli @ on mehusailién punaisen
ympyran kohdalla.

VINKK e syottoyksikkoon sen yldosasta

kuvan mukaisesti kokoamisen
helpottamiseksi.

2. Valhe Mehuséilién ja rungon kokoaminen

4 Asta syottoyksikkd mehusailion péalle siten,
ettd mehuputki ettd se osoittaa rungon
etuosaan pain.

Aseta hedelmalihakannu hedelmadlihaputken
o alle ja mehukannu (1, 2) mehuputken alle kuvan
mubkaisesti.

Huomaa | jos ainekset ovat hyvin nestepitoisia, aseta
mehukannu (1) mehuputken alle.



KAYTTOOHJE

Kun olet valmistellut ainekset, tydonna pistoke pistorasiaan.

- Al4 koske virtajohtoon tai pistokkeeseen marilla kasilld. Sahkéiskun, oikosulun ja tulipalon

Huomaa |
vaara.

- Tarkista, ettd pistorasia tdyttaa kdyttdmaassa voimassa olevien lakien ja sédntdjen
mukaiset turvallisuusvaatimukset.

Kaynnista laite painamalla FORWARD-painiketta.

Huomaa | Forward: vetda ainekset sisdan ja puristaa ne hitaasti.
Reverse: tyontdd ainekset takaisin ylos mahdollisten tukkeumien irrottamiseksi.
Jos ainekset ovat juuttuneet kierukkaan eika syottoyksikkod voi avata, paina OFF-painiketta.

Pida sitten Reverse-painiketta painettuna, kunnes ainekset irtoavat. Toista “Reverse — OFF —
Forward” -toiminto tarvittaessa, kunnes toivottu tulos on saavutettu.

Jos laite lakkaa toimimasta kaytén aikana

Paina OFF-painiketta ja pida sen jalkeen Reverse-

.. . X X FORWARD : vetdd ainekset sisadn
painiketta painettuna, kunnes ainekset irtoavat.

OFF : pysayttaa laitteen toiminnan

Toista "Reverse — OFF — Forward” -toiminto tarpeen REVERSE : tyontaa ainekset takaisin

mukaan.
(¢} (1] (2] (3] (4]
(13Y
oFF P REVERSE P OFF | 2 FORWARD
Huomaa | -Reverse:tyontaa ainekset takaisin yl6s mahdollisten tukkeumien irrottamiseksi.

Reverse-toiminto toimii vain, kun painiketta pidetdan painettuna.
« OFF-painike sammuttaa laitteen. Paina taman jalkeen Reverse-painiketta.

Pida Reverse-painiketta painettuna 2-3 sekunnin ajan ja paasta sitten irti. Toista
tarvittaessa. Varmista, etta laite on taysin pysahtynyt ennen Reverse-painikkeen kayttoa.
Téama ehkéisee toimintahairiot.

- Jos laite ei edelleenkaan toimi ylla olevia ohjeita noudattamalla, pura ja puhdista laite
ennen kuin kaytat sita uudelleen.

— Syota valmistellut ainekset laitteeseen yksi kerrallaan.
Huomaa| Valmistele ainekset etukateen varmistaaksesi optimaalisen toiminnan.
- Jos syotét laitteeseen suuria maarid kerralla, laite voi pysahtya. Siksi ainekset on lisattava pala kerral
« Poista aineksista kovat kivet ja siemenet ennen mehun puristamista.

« Anna jéisten ainesten sulaa kokonaan ennen mehun puristamista.

Kovat ja kuitupitoiset ainekset | (esim. porkkana, lehtiselleri, kaali)
« Kovat ja kuitupitoiset ainekset

Auto-Cut-syottoputken kaytto

Alle 4 cm paksut ainekset voidaan puristaa kokonaisina.
Yli 4 cm paksut ainekset on leikattava sopivan kokoisiksi paloiksi.

« Kuitupitoiset lehtivihannekset (lehtiselleri, kaali jne.)

Alle 4 cm paksut varret ym. voidaan puristaa kokonaisina.

Keréa lehtivihannekset nipuiksi ja sy6ta niput laitteeseen.

Leveadn syottoputken kaytto

Pehmeat ainekset | (esim. omena, appelsiini, tomaatti)

« Pehmeadt ainekset: Laita ainekset levedan syottoputkeen ja
paina ne sisdan laitteeseen kannen avulla.

Jos ainekset ovat liian isoja mahtuakseen syottputkeen, leikkaa

ne pienemmiksi paloiksi.

= Vinkki

Kayta Smart Cap -kantta mehusekoitusten valmistukseen, mehun vuotamisen
LEUEI estamiseen ja laitteen huuhtelemiseen eri mehujen valmistuksen vililla.

VINKKI |« Kun Smart Cap -kansi on suljettu, voit valmistaa mehusekoituksia eri hedelmists, vihanneksista
ja nesteista.

« Sulje kansi puristamisen jélkeen. Tama estad mehun vuotamisen etenkin silloin, kun
syottoyksikko ja mehusailio irrotetaan rungosta.

- Jos valmistat erityyppisia mehuja, huuhtele jérjestelma vedelld mahdollisten makujen
poistamiseksi. Pidd kansi suljettuna huuhtelun aikana.
Huomaal . Jata kansi auki, kun puristat aineksia, joista syntyy paljon vaahtoa (esim. omena ja lehtiselleri).

+ Ole varovainen, kun puristat mehua kannen ollessa kiinni. Mehu voi pursua yli, jos mehusailion
enimmaistilavuus ylittyy.

— Kun mehu on valmista, sammuta laite (OFF-painike).

Huomaal| -Jos laitteessa olevat ainekset eivét ole puristuneet taysin, syottoyksikkda voi olla vaikea avata.
Puristamisen paatteeksi laitetta on pidettdva kdynnissa vield 30 sekuntia hedelmalihajadmien
irrottamiseksi.

« Jos syottoyksikko on jumissa, suorita REVERSE - OFF - FORWARD -toiminto (mainitussa
jarjestyksessd) 2-3 kertaa mahdollisten kiinni jadneiden ainesten irrottamiseksi. Aseta sen
jalkeen kddet syottoyksikolle ja paina voimakkaasti alas samalla kun kddannat syottoyksikkoa
vastapdivaan OPEN-asentoon.

X Kdytetyistd aineksista riippuen voit kaataa syottoyksikkoon vettd mehusailion

huuhtelemiseksi, jonka jalkeen sy6ttoyksikon voi avata.

aan.



VINKKEJA LAITTEEN KAYTTOON

1. Al4 koskaan kayté laitetta tyhjédna. Tuotevahingon vaara.

2. Kayta laitetta korkeintaan 30 minuuttia kerrallaan. Tuotevahingon vaara.

Moottori voi ylikuumentua. Jos laitteen kdyttda on tarpeen jatkaa 30 minuutin kdyton
jalkeen, anna sen jadhtya ennen kuin jatkat.

3. Kdytd ainoastaan laitteen mukana tulevaa survinta ainesten painamiseen syottoputkeen —
ei koskaan kasia, aterimia tai muita keittiovalineita.

4. Al4 koskaan tyénna lusikkaa, lastaa tai muuta keittiévélinettd mehusuuttimeen, kun laite
on kdytossa.

Suuttimeen tydnnetyt materiaalit voivat jaada kiinni ja vaurioittaa laitetta.

5. Al3 purista kuivattuja tai kovia aineksia kuten taysjyvis, jaata tai hedelmi, joissa on kovia
siemenia/kivia. Tuotevahingon vaara.

a. Papuja ja jyvid voidaan puristaa, jos ne ovat keitettyjd tai yon yli lionneita. (Purista korkeintaan
500 g kerralla)

b. Poista hedelmista ensin kivet/kovat siemenet (esim. nektariini, persikka, mango ja kirsikka).

c. Kun puristat jaisia hedelmia (kuten viinirypdleitd), joissa on pienia siemenid, anna ainesten sulaa
kokonaan ennen niiden puristamista.

d. Jaan puristaminen laitteessa lyhentda laitteen kdyttoikaa.

6. Ala kiyta aineksia, jotka sisaltavat suuria maaria kasviéljyja tai eldinrasvoja. Ald kiyta laitetta
kasvidljyn puristamiseen aineksista.

Kierukkaan joutuvat kasvidljyt/eldinrasvat voivat heikentda laitteen suorituskykya tai
aiheuttaa tuotevahingon.

7. Al4 syota jo kertaalleen puristettua hedelmailihaa uudelleen laitteeseen. Se saattaa
aiheuttaa laitteen pysahtymisen ja vaikeuttaa syottoyksikon avaamista.

8. Puhdista kierukka, siivila ja pyoriva harja erityisen huolellisesti, kun olet puristanut aineksia,
joissa on siemenia.
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VINKKEJA AINESTEN KAYTTOON

Valmistaja/jalleenmyyja eivat ole vastuussa tuotevahingoista, jotka ovat seurausta kayttoohjeiden
laiminlyénnistd. Takuu raukeaa, jos kdyttdohjetta ei noudateta.

ALA syota laitteeseen seuraavia aineksia:

s N

Kovat Persikat, nektariinit, aprikoosit, luumut, mangot
siemenet/ ? k jne. Poista kovat siemenet/kivet ennen ainesten
kivet puristamista.
Ko.\.IE!_té'l.i . : w Ananas, meloni, mango, appelsiini jne.
iY‘I)tavaks;: Sy J \ ~..  Poista kuoret ennen ainesten puristamista.
elpaamaton

kuori
Jiiset - Jaiset mansikat, mustikat, vadelmat jne.
hedelmat ” i ‘g'éj Anna jdisten hedelmien sulaa kokonaan ennen niiden
tai jad puristamista. Ald purista jaata.

. Seesaminsiemenet, voi, margariini jne.
Kasvioljy/ Al purista kasviéljyja/eldinrasvoja.
eldinrasva aﬁfvagtaa l(l?&tea\\//g 'lﬁgg-:hen suorituskykya ja voivat

’““(\ Ifookos, sokeriruoko, taysjyva jne.

Muut &( ~ Al purista aineksia, jotka eivit ole nestepitoisia.

Mehustus onnistuu parhaiten, kun ymmarrét ainesten luonteen ja tiedat, miten niita
tulee kasitella.

Kuvings on innovatiivinen laite, joka puristaa ainekset hitaasti
hyddyntamalld patentoitua teknologiaa. Laite on suunniteltu siten,
ettd parhaat tulokset saadaan kdyttamalla kiinteitd aineksia, joiden
nestepitoisuus on suuri. Parhaan tuloksen varmistamiseksi kaikki
ainekset on valmisteltava etukdteen, ja puristamisessa on huomioitava
aineksille tyypilliset ominaisuudet.




AINESTEN VALMISTELU

Ennen - Jos kierukka on juuttunut tai syottoyksikkoa ei saada auki, pida REVERSE-
kayttoonottoa painiketta painettuna, kunnes aines irtoaa. Toista "REVERSE — OFF - FORWARD"
-toiminto tarpeen mukaan.

« Anna laitteen kdydd, kunnes kaikki ainekset mehusdilidssa ovat tdysin
puristuneet. Sy6ttoyksikon avaaminen voi olla vaikeaa, jos laitteessa on
edelleen paljon hedelmadlihaa.

« Saadun mehun maara riippuu aineksista.

Mehumaara - Noudata seuraavia ohjeita saadaksesi optimaalisen mehumaaran.

- Syota laitteeseen aineksia vahitellen sitd mukaa kun edelliset ovat puristuneet.
Puristusnopeus voi vaikuttaa mehumaaraan.

Pehmeét hedelmat ja Vihannekset (esim. appelsiini, tomaatti)
2

Leikkaa ainekset 1-4 lohkoon (tarvittaessa)

« Kuori appelsiinit. Poista « Jos ainekset ovat
omenoista ja tomaateista sy6ttoyksikkda suurempia,
kanta. leikkaa ne syottoyksikon

- Syota ainekset hitaasti aukkoon sopiviksi paloiksi.
laitteeseen.

VINKKEJA AINESTEN VALMISTELUUN:

« Leikkaa ainekset 1-4 lohkoon (tarvittaessa).

VINKKEJA MEHUN PURISTAMISEEN:

- Poista kovat siemenet/kivet ennen ainesten puristamista.

« Paina aineksia alas survimella. (Tdma vahentaa myds mehun roiskumista, kun puristetaan hyvin
nestepitoisia aineksia.)

« Jata Smart Cap -kansi auki, kun puristat aineksia, joista syntyy paljon vaahtoa.
(Vaahtoa saattaa muodostua enemman, jos kansi on suljettu.)

« Suosittelemme, ettd puristettu mehu kdytetdan 48 tunnin sisalla puristamisesta. Ainesten tiheydesta
riippuen mehuun saattaa muodostua kerroksia puristamisen jalkeen.

« Kun kierukka puristaa aineksia, syottoyksikdsta voi roiskua mehua. Kadyta survinta roiskeiden
ehkaisemiseksi.

15

Ainekset, jOissa on p|enié S|emenié esim. vadelmat, viinirypdleet, granaattiomenat

Syotd ainekset hitaasti, jotta siemenet eivét tuki siivilaa.

Auto-Cut-sy6ttoputki

Qe

Syotd ainekset laitteeseen
hitaasti, jotta siivildan jaisi
mahdollisimman vahan
siemenia.

VINKKEJA AINESTEN VALMISTELUUN:

« Huuhtele ainekset huolellisesti ennen puristamista. Poista kannat viinirypaleista.

- Paras tulos saadaan aineksilla, joiden nestepitoisuus on suuri (esim. omena, paaryna).

« Kun puristat jaisia hedelmia tai marjoja, kuten mansikoita tai vadelmia, joissa on pienia siemenid, anna
ainesten sulaa kokonaan ennen niiden puristamista.

VINKKEJA MEHUN PURISTAMISEEN:

- Syota laitteeseen koosta riippuen 3-5 marjaa/rypdletta kerrallaan. Pida ainesten puristumista silmalla.

- Sulata jaiset ainekset, kuten granaattiomenat ja vadelmat, ja syota laitteeseen n. 5 g kerrallaan (n. 1 tl).

- Jdisten ainesten nestepitoisuus pienenee sulamisen yhteydessa. Lisaa esim. maitoa tai jogurttia nesteen
korvaamiseksi.

0 Varovasti  Jos et saa syottoyksikkoa auki mehusailiossé olevan suuren siemenmaéaran takia, anna laitteen
kayda viela 30 sekuntia siementen erottamiseksi. Jos kansi on edelleen juuttunut, toista REVERSE-
OFF-FORWARD -toiminto, kunnes ainekset ovat irronneet. Aseta molemmat kadet sy&ttoyksikon
padlle ja paina voimakkaasti samalla kiertden, kunnes se aukeaa. Aineksista riippuen myds

jarjestelman huuhteleminen vedelld voi auttaa.



AINESOSAN VALMISTUS

Kuitupitoiset ja/tai paksut lehtivihannestyyppiset ainekset

SmartCap- + Kun SmartCap-kansi on suljettu, voit valmistaa mehusekoituksia eri
kannen hedelmistd, vihanneksista ja nesteista. (esim. lehtiselleri, kaali, ananas)
k'aiytt('j: « Sulje kansi puristamisen jalkeen. Tamad estaa mehun vuotamisen etenkin silloin,

kun syottoyksikko ja mehuséilio irrotetaan rungosta.

- Jos valmistat erityyppisia mehuja, huuhtele jérjestelma vedelld mahdollisten
makujen poistamiseksi. Pida kansi suljettuna huuhtelun aikana.

- Jatd kansi auki, kun puristat aineksia, joista syntyy paljon vaahtoa (esim. omena
ja lehtiselleri).

- Ole varovainen, kun puristat mehua kannen ollessa kiinni. Mehu voi pursua yli,
jos mehusailion enimmaistilavuus ylittyy.

Kerda lehtivihannekset nipuiksi ja Jos lehtivihannekset kiertyvat
syota ne laitteeseen.Kun mehustat kierukan ympadrille, avaa
Hedelmalih « Aineksista riippuen mehuun voi tulla toivottua enemman hedelmalihaa, kun legelenebats, i sl ST GG e et
ewe“ma fian Aokl o it - ! tai kaalia, purista kerralla enintaan lehdet ennen kuin jatkat
maarin aineksia puristetaan jatkuvasti. 5004, et
vahentaminen: - Jos haluat véhentaa hedelmalihan maaraa, irrota valilla tayttoyksikko, kierukka,
siivila ja harja ja puhdista osat.
oy o . VINKKEJA AINESTEN VALMISTELUUN:
Kovat hedelmat ]a kaSV| kset (esim. porkkana, punajuuri, inkivdari, lanttu, kvitteni) - Erottele varret. Varmista, ettd varret ovat enintdan 4 cm paksuja.
Kovat hedelmiit ja kasvikset voivat kuormittaa moottoria liikaa, jolloin moottori pysahtyy. . Pehmenna kuitupitoisia aineksia kylmassa vedessd 30 minuutin ajan ennen niiden puristamista. Nain
varmistat parhaan tuloksen.
Auto-Cut-syottoputki Auto-Cut-syottoputki 8

5N

"i‘ ﬁé, / VINKKEJA MEHUN PURISTAMISEEN:
) S5 « Syota valmistellut ainekset laitteeseen hitaasti pala kerrallaan.

« Syota laitteeseen lisaa aineksia vasta kun edelliset ainekset ovat tdysin puristuneet.
ALl AT, 7422 @ Rullaa lehdet spiraalinmuotoisiksi nipuiksi ennen kuin sy6tét ne laitteeseen.
kvitteni ja lanttu enintadn o . . o
2,5 con:n kokoisiksi @ Syota laitteeseen ensin lehtid, sitten vuorotellen varsia ja lehtid.
p«'_aloiksi.Syété palat ® Kun puristat vehndnorasta, syota laitteeseen kourallinen kerrallaan.
I:;i'if?:ig;’g;f:ﬁ:‘zzsa * Saat parhaan tuloksen puristamalla kuitupitoiset ainekset yhdessa nestepitoisten ainesten, kuten porkkanoiden
tai omenoiden kanssa. Porkkana, omena : kuitupitoiset ainekset = 9:1 (suositeltu sekoitussuhde)

Wl

Alle 4 cm paksut
ainekset voidaan syottaad
laitteeseen kokonaisina.
Paksummat ainekset on
leikattava pienempiin
paloihin ennen niiden
syottamistd laitteeseen.

0 Caution | Ald purista sellaisenaan kovia hedelmis, kuten kvitteneitd, tai juureksia, joiden nestepitoisuus on pieni,
kuten punajuuria, inkivadarid tai lanttua.
*Tama voi heikentaa laitteen suorituskykya.

VINKKEJA AINESTEN VALMISTELUUN .
. . @ varovasti . poista esimerkiksi ananaksesta kuori ja kova ydin. Leikkaa ananaksen hedelméliha
- Leikkaa porkkanoista paat pienempiin paloihin

« Suositeltu mdara on 500 g. Jos haluat puristaa enemman, irrota ja puhdista valilla
syottoyksikko, mehusailio, siivild ja harja ennen kuin jatkat puristamista.

« Pehmennd aineksia, kuten porkkanoita, kylméssa vedessa n. 30 minuutin ajan ennen niiden puristamista
laitteessa. Nain varmistat parhaan tuloksen.

VINKKEJA MEHUN PURISTAMISEEN
- Sy6td ainekset laitteeseen hitaasti pala kerrallaan.
- Saat optimaalisen maaran mehua, kun puristat hedelmia ja kasviksia, joiden nestepitoisuus on suuri.
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KUVINGSIN PURKAMINEN JA PUHDISTUS

Sammuta laite OFF-painikkeesta ja irrota

pistoke pistorasiasta.

-Varmista, ettd jéljelle jadanyt hedelméliha
poistuu mehusdiliosta ennen laitteen
pysdyttamista.

- Laite on helpompi puhdistaa, kun annat sen
kdyda vield 30 sekuntia mehun puristamisen
jalkeen.

Huomaa

+Jos syottoyksikko on jumissa, paina REVERSE
- OFF - FORWARD -painikkeita mainitussa
jarjestyksessd) 2-3 kertaa mahdollisten
kiinni ja@neiden ainesten irrottamiseksi.
Aseta sen jdlkeen kddet syottoyksikdlle ja
paina voimakkaasti samalla kun kdannat
syottoyksikkoa vastapdivadan OPEN-asentoon.

*Tdytd mehusdilio vedelld ja anna veden kulkea
laitteen |api ennen kannen avaamista. Tama voi
auttaa, jos kansi on juuttunut kiinni.

Avaa syottoyksikko kadntamalla sita
vastapaivaan.

Huomaa - Kun siirrat laitetta, pida aina kiinni sen
rungosta. Ald koskaan nosta laitetta
pitdmalla kiinni syottoyksikosta.

3 Nosta mehusiilio, kierukka, siivild ja harja
rungosta.
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Irrota kierukka, siivild ja harja
mehusailiosta. Puhdista mukana tulevalla
puhdistusharjalla.

Huomaa

« Puhdista osat heti kdyton jalkeen. Jos jaljelle

jaanyt hedelmdliha pddsee kuivumaan,
osien irrottaminen ja puhdistaminen voi olla
vaikeampaa. Hedelmalihan jadamat voivat
heikentda laitteen suorituskykya.

+Osat irtoavat toisistaan helpommin, kun
nostat mehusdilion, kierukan, siivilan ja harjan
tiskialtaaseen ja annat veden valua jarjestelmdn
lapi.

Kuivaa osat huolellisesti ja varmista, etta
kierukan pohja on tdysin kuiva.

Pida mehusailita juoksevan veden alla.

VINKKI

Mehusiilion suuttimen voi puhdistaa
pyoreélld harjalla.

E Puhdista kierukan ulkopinta juoksevan
veden alla. Kéytd puhdistusharjan paata
jaamien poistamiseen kierukan pohjasta.

Puhdista kierukka huolellisesti. Varmista, ettd

VINKKI - puhdistuksen jalkeen kierukassa ei ole enda jadmia
aineksista.
Varmista, etta kierukka on tdysin kuiva ennen
° seuraavaa kdyttoa.
Huomaa

+ +Puhdista siivild ja kierukka erityisen
huolellisesti siemenistd ja tukoksista, kun
olet puristanut aineksia, joissa on pienia
siemenid. Jos osia ei puhdisteta kunnolla,
jaamat saattavat vaikuttaa kierukan ja siivilan
tasapainoon ja aiheuttaa tuotevaurion.

Puhdista runko pehmealla, kostealla
liinalla. Kuivaa huolellisesti kuivalla liinalla.

Huomaa - Varmista, ettd kostea liina on vaannetty
kunnolla nihkeéksi. Liina ei saa olla
valuvan marka.

*Huomautus: Fyysinen tuote voi poiketa hieman kuvista

Nopea huuhtelu

Taytd mehusailic Smart Cap -kannen
ollessa kiinni. Kaynnista laite.

2 Anna laitteen kdyda jonkin aikaa.
Avaa Smart Cap -kansi ja anna veden
valua ulos mehusailidsta.

VINKKI

+ Osia ei tarvitse pesta valilla vedelld ja
pesuaineella, jos laitteella puristetaan
erilaisia mehuja perakkain.

+ Kun olet valmis, pese osat perusteellisesti
vedelld ja pesuaineella poistaaksesi
jaamat ja ehkaistaksesi tukosten
syntymisen.
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PUHDISTUSTYOKALUN KAYTTO

SILIKONIOSIEN PUHDISTUS

*Huomautus: Fyysinen tuote voi poiketa hieman kuvista

Puhdista pyoriva harja juoksevan veden alla. Kuivaa huolellisesti puhdistuksen jélkeen. Ennen
VINKKI' | mehusiiliéon asentamista tulee tarkistaa, ett silikonitulppa ja silikonirengas on oikein VINKKI' Puhdistustyokalu tekee puhdistamisesta helpompaa.

asennettu. Kuivaa huolellisesti puhdistuksen jélkeen.

Huomaa  Jos silikonitulppaa ja silikonirengasta ei ole asennettu oikein, mehusailion pohjasta voi vuotaa

mehua.
1 Pidé puhdistustydkalua toisessa kadessa ja aseta

siivild paikalleen toisella kadelld.

o L Huomaa: kun kuulet napsahduksen, siivild on
S|||k0n|ha|']a asetettu oikein puhdistustyokaluun.
Irrota silikoniharja pydrivasta
harjasta ja puhdista se. Kiinnita
harja puhdistuksen jalkeen kuvan
osoittamalla tavalla.

Pyorita siivilaa ja puhdistustydkalua vastakkaisiin
suuntiin juoksevan veden alla.

Silikonirengas

Irrota silikonirengas ennen
puhdistusta. Paina silikonirengas
takaisin paikalleen puhdistuksen 3 Huuhtele siivildn sisi- ja ulkopuoli
jalkeen kuvan osoittamalla tavalla. huolellisesti juoksevan veden alla.

Smart Cap -kansi

Irrota Smart Cap -kansi
mehusuuttimesta kuvien
mukaisesti. Kiinnita Smart Cap
-kansi takaisin mehuséilioon
puhdistuksen jalkeen.

4 Irrota siivila puhdistuksen jalkeen
puhdistustydkalusta. Kuivaa huolellisesti ennen
siivildn asentamista takaisin laitteeseen.

LISAVARUSTE | KANNEN PUHDISTUS

Mehusailion puhdistus

Irrota pohjan suojus ja puhdista sisapuoli.

Varmista puhdistuksen jalkeen, ettd vaihderattaan ulkoneva
osa asettuu ulompaan osan niin, etta se sopii (yhdistyy)
vetorumpuun.

Aseta kansi paikalleen puhdistuksen jdlkeen
seuraavaan kayttoon asti.
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LISAVARUSTE | KAYTTOOHJE: BLANK STRAINER

0 Huomaa: varmista ennen kayttoa, ettd silikonirengas on oikein asennettu.

€ vARrROVASTI

Blank strainer on tarkoitettu yksinomaan jdisten ainesten puristamiseen. Ainesten voi
antaa sulaa 5-20 minuuttia ennen puristamista ainestyypista riippuen. Purista pieni

maara kerrallaan.

Laitteen kokoaminen blank strainer -siivilan
kanssa

Syottoyksikko

@ Aseta blank strainer mehusdilioon. Varmista, ettd
punaiset renkaat @ blank strainerissa ja mehusail-

i6ssa ovat kohdakkain.
\ /=

@ Aseta kierukka blank straineriin ja napsauta se . N ——

paikalleen. ye- %
® Kiinnita syottdyksikké mehusailiéon ja varmista, Kierukka " 7 T 7/

ettd syottoyksikon valkoinen ympyrd <:on

mehusiilion punaisen ympyran e kohdalla.

% Al4 purista jaata tai aineksia, jotka sisaltavat kasvioljyja/eldinrasvoja. Tuotevahingon vaara

Kaanna myotapaivadn kunnes syottdyksikkd '

napsahtaa paikoilleen. % Poista aineksista kovat siemenet, kivet ja kuoret ennen puristamista.

Blank Strainer

¥ Anna Smart Cap -kannen olla auki, kun
kdytat blank strainer -siivilaa. June.

Mehusailio

SILIKONIRENKAAN PUHDISTUS

Silikonirenkaan voi irrottaa puhdistusta varten.
Kiinnita silikonirengas takaisin paikalleen puh-
distuksen jalkeen kuvan osoittamalla tavalla.

Aseta silikonirengas varovasti paikalleen
siten, ettd urat ja kohoumat osuvat

oikeisiin kohtiin.
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LISAVARUSTE | KAYTTOOHJE: COARSE STRAINER

0 Huomaa: Varmista, ettd coarse strainer on asetettu pydrivaan harjaan ennen kéyttoa.

Laitteen kokoaminen coarse strainer -siivilan
kanssa

€ vARrROVASTI

Syéttoyksikkd - Poista kivet/kovat siemenet ennen coarse strainerin kayttoa.
- Poista paksut/kovat kuoret.

@ Aseta pydrivé harja ja coarse strainer mehuséil-
ioon. Varmista, ettd punaiset renkaat ® coarse

strainerissa ja mehusailiéssé ovat kohdakkain. - Anna jaisten ainesten sulaa kokonaan ennen niiden puristamista.
- Al4 purista aineksia, jotka siséltivat kasvioljyjé/eldinrasvoja. Tuotevahingon vaara.

@ Aseta kierukka coarse straineriin ja napsauta se - Al3 syoti laitteeseen seuraavia aineksia: kookos, kudzu, sokeriruoko, téysjyva jne.

paikalleen.

@ Kiinnita syottoyksikko mehusailioon ja varmista,

A ) - Kierukka
ettd sy6ttoyksikon valkoinen ympyra :: on me-
huséilion punaisen ympyran @ kohdalla. Kdé@nna
myotapaivaan kunnes syottoyksikkd napsahtaa
paikoilleen. i
Coarse - o
Strainer
j ——— Pyérivé harja
* Anna Smart Cap -kannen olla auki,
kun kéytét blank strainer -siivilaa.
Mehusiilio
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LISAVARUSTE | KAYTTOOHJE: SMOOTHIE STRAINER

Laitteen kokoaminen smoothie strainer -siivilan

kanssa

(1 Aseta pyoriva harja ja smoothie strainer mehusiil-
i6on. Varmista, ettd punaiset renkaat ® smoothie
strainerissa ja mehusailiossa ovat kohdakkain.

@ Aseta kierukka smoothie straineriin ja napsauta se
paikalleen.

® Kiinnité sy6ttdyksikkd mehusailidon ja varmista, etta
syottoyksikon valkoinen ympyra <:on mehusailion
punaisen ympyran @ kohdalla. Kdédnna myotapaivaan
kunnes syottoyksikko napsahtaa paikoilleen.

X% Anna Smart Cap -kannen olla kiinni, kun kdytat
blank strainer -siivilaa.

Syottoyksikko

Kierukka

Smoothie
Strainer

Pydriva harja

Mehusailio

@ vArovasTI

Anna jdisten ainesten sulaa 5-20 minuuttia ennen puristamista. Purista pieni maara
kerrallaan.

(tarvittava sulatusaika riippuu seka pakastimen lampétilasta ettd siitd, kuinka kauan ainekset
ovat olleet pakastimessa.)

AWLK » :ﬁ% \A‘r;y @ » b
7

Kun valmistat smoothieta, lisdd maitoa tai muuta nestetta ainesten joukkoon.
Tarkista rakenne ja liséd tarvittaessa nestetta.

% Ala purista jaats, lihaa tai 6ljy- tai rasvapitoisia aineksia. Tuotevahingon vaara.

% Poista aineksista kovat siemenet, kivet ja kuoret ennen puristamista.

SILIKONISUOJUKSEN PUHDISTUS

Silikonisuojuksen voi irrottaa puhdistusta varten.
Kiinnita silikonisuojus takaisin paikalleen puhdis-
tuksen jalkeen kuvan osoittamalla tavalla.

Aseta silikonisuojus varovasti paikalleen
siten, ettd urat ja kohoumat osuvat
oikeisiin kohtiin.
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LISAVARUSTE | KAYTTOOHJE: SITRUSPURISTIN LISAVARUSTE | KAYTTOOHJE: KANNENAVAAJA

0 Sitruspuristin toimii vain, kun se on koottu oikein ja asennettu laitteeseen kuvan osoittamalla 0 Kdytd kannenavaajaa varovasti, jos kansi ei aukea helposti kdyton jalkeen.
tavalla.

1 Kokoamisohjeet

Aseta siivild ja sitruspuristin sailion 2 Aseta kootut osat mehustimen rungon
keskelle. paalle kuvan mukaisesti.

iy

Aseta kannenavaaja koukkuihin kuvan osoittamalla tavalla.

0 VAROVAST] Varmista, etté laite on koottu oikein ennen kannenavaajan kéyttamista.

Sitruspuristin toimii vain, kun se on
saadetty oikein ja asennettu laitteeseen
kuvan osoittamalla tavalla. Pida kiinni sy6ttoputkesta ja kddnna kannenavaajaa vastapdivaan.

(|| Irrota kansi.

\—
2 Kaynnista sitruspuristin painamalla 4 Jos hedelmalihaa on liikaa, puhdista
FORWARD-painiketta. sitruspuristin ja siivila.
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VIANETSINTA

B Laitteeseen ei tule virtaa.

- Tarkista, etta pistoke on kunnolla kiinni pistorasiassa.

« Tarkista, etta syottoyksikko on oikein asennettu
mehusailioon ja etta kansi on lukittu kiinni.

- Tarkista koneen takaa, ettd syottoyksikké on kunnolla
kiinni rungossa.

+ Kone toimii vain jos osat on koottu oikein.

B Pieni mehumaara:

« Eri ainesten nestepitoisuus vaihtelee. Puristettavan
mehun mdéra riippuu aina kaytetyistd aineksista.

- Jos ainekset eivat ole tuoreita, niiden nestepitoisuus
voi olla pienempi verrattuna tuoreisiin aineksiin. Anna
ainesten liota vedessa 30 minuuttia ennen puristamista
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

« Jos ainesten nestepitoisuus on pieni, ne kannattaa
liottaa vedessa ennen puristamista.

+ Mehumaara voi olla pienempi, jos aineksissa on
pienia siemenid, jotka tukkivat siivildn. Optimaalisen
tuloksen saavuttamiseksi suosittelemme irrottamaan ja
pesemadn syottoyksikon, kierukan, siivildn ja harjan.

« Jos siivilan pohjalla on siementen jadmig, laitteen
suorituskyky voi heikentyd ja mehumaara pienentya.

B Mehussa on liikaa hedelmélihaa:

« Hienon hedelmalihan véhentémiseksi kierukka ja siivila
on puhdistettava usein.

« Poista ylimaardinen hedelméliha mehusta lankasiivilan
avulla.

« Kierukan tai siivilan vaurioituminen heikentaa laitteen
suorituskykyad, joten vaurioituneet osat on vaihdettava.

* Eri osien kdyttdika on riippuvainen laitteen
kayttotavasta ja kdytetyistd aineksista.

B Sy6ttoyksikko ei mene kiinni:
- Varmista, ettd kierukka on tyonnetty siivilan pohjalle
asti, muuten syo6ttoyksikkoa ei voi kiinnittaa.

B | ajtteesta kuuluu epétavallinen dani:

« Tarkista, onko osat koottu oikein. Yrita koota osat
uudelleen ja kuuntele, kuuluuko laitteesta edelleen
epatavallista danta.

« Al kdynnisté laitetta tyhjana.

« Jos kone kdynnistetadn ilman aineksia, kierukka voi
vaurioitua.

« Jos laite kdy ilman aineksia, ddni on kovempi.
Tuotevahingon vaara.

- Kierukan ja siivilan kitkasta aiheutuva melu loppuu heti,
kun laitteeseen syotetadn aineksia.

- Jos ddnet jatkuvat ainesten sy6tdsta huolimatta, tarkista
ainesten koko. Al syoté laitteeseen yli 4 cm:n paksuisia

paloja.
- Aineksesta riippuen palat voivat olla pienempidkin.

- Laitteesta saattaa kuulua epétavallisia ddnia myds silloin,
jos se on asetettu epatasaiselle alustalle. Varmista, ettd
laite on tasaisella alustalla.

B Hedelmaliha on erittéin kosteaa:

« Puristamisen alussa hedelmdliha saattaa olla erittdin
kosteaa.

- Hedelmalihan koostumus riippuu aineksista, erityisesti
jos ainekset eivét endd ole aivan tuoreita. Tama lisaa
my6s hedelmélihan maaraa mehussa.

B Mehusilio tarisee, kun kone on kdynnisséd

« Kierukan ja siivildn tehtavana on litistaa ja puristaa
ainekset. On normaalia, ettd kierukka ja siivila tarisevat,
kun kone on kdynnissa.

« Erittdin kuitupitoisia aineksia puristettaessa tarina
lisadntyy.

B [aite pysahtyy yhtakkid, vaikka mehu ei ole vield

valmista:

« Tarkista, onko pistoke kunnolla kiinni pistorasiassa.

« Tarkista, onko osat koottu oikein.

- Jos laitteeseen sy6tetdan kerralla liian paljon aineksia, se
voi pysahtya.

- Jos laite pysahtyy lilan suuren ainesmaaran takia, suorita
REVERSE-OFF-FORWARD -toiminto 2-3 kertaa.

+ REVERSE tyontaa aineksia takaisin ylés. FORWARD
tyontaa aineksia alaspain.

+ 30 minuutin jatkuvan kdyton jélkeen laite voi pysdhtya
"overload”-turvatoiminnon laukeamisen vuoksi. Jos laite
pysahtyy tésta syystd, anna sen jadhtya 30-60 minuuttia
ennen kuin jatkat kayttoa.

- Poista kivet ja kovat siemenet ennen ainesten
puristamista. Tuotevahingon vaara.

B Puristettuun mehuun muodostuu kerroksia:

+ Ainesten tiheydestd riippuen mehuun saattaa
muodostua kerroksia puristamisen jélkeen. Mehuun
voi muodostua kerroksia erityisesti silloin, kun ainekset
puristetaan lilan nopeasti.

B Syottoyksikko ei aukea:

« Kun ainekset on puristettu, anna laitteen kdyda viela
yliméardiset 30 sekuntia hedelmalihajadnteiden
irrottamiseksi.

« Jos mehusailiossa on lilkaa hedelmalihaa, kannen
avaaminen voi olla vaikeaa. Paina 2-3 kertaa REVERSE-
OFF-FORWARD -painikkeita tdssa jarjestyksessa.

Aseta sitten molemmat kadet kannen péille ja
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paina voimakkaasti samalla kun kddnnat kantta
avaussuuntaan.

« Kaada syottoyksikkoon vetta ja huuhtele laite
ldpikotaisesti. Yritd sitten avata syottoyksikkd uudelleen.

B Mehusailiésta vuotaa mehua:

+ Mehua voi vuotaa mehuséiliosta, jos silikonitulppa ei ole
kunnolla kiinni. Varmista ennen osien kokoamista, etta
silikonitulppa on oikein asennettu.

B Voinko puristaa erittdin kuitupitoisia aineksia?

Jotkin ainekset, kuten selleri ja inkivaari, ovat erittdin
kuitupitoisia. Kuidut voivat kiertya kierukan ympérille ja
heikentaa laitteen suorituskykya. Erittain kuitupitoisia
aineksia saa puristaa enintdan 450 grammaa kerralla.
Puhdista taman jalkeen sydttoyksikks, mehusailio,
siivild ja harja ennen kuin puristat lisdd mehua.

B Muoviosien vérjaytyminen:

« Jos osia ei puhdisteta heti puristamisen jélkeen,
hedelmalihajagamat kuivuvat niihin kiinni. Taman
seurauksena osien irrottaminen toisistaan on
vaikeampaa ja muoviosat voivat vérjaytya.

« Luonnostaan paljon karotenoideja siséltava ainekset,
kuten porkkana ja pinaatti, voivat varjatd muoviosia.
Hiero karotenoidivérjaymiin kasvioljya, joka toimii
mietona puhdistusaineena.

« Kasvioljya tulee kayttaa vain varjaytyneiden muoviosien
puhdistusaineena. Al4 rasvaa kierukkaa tai siivilda
kasviodljylla. Jos kasvidljyja tai eldinperdista rasvaa
joutuu kosketuksiin kierukan tai siivilan kanssa, laitteen
suorituskyky voi heikentyd tai seurauksena voi olla
tuotevaurio.

+ Muista, etta silikoniosat ovat irrotettavia ja ne on
puhdistettava huolellisesti.

B Laitteen kdyttdminen muuhun kuin sen varsinaiseen

kayttotarkoitukseen:

- Laite on tarkoitettu vain hedelmien ja vihannesten
puristamiseen.

« Ala yrité puristaa aineksista kasvioljyja.

« Al4 purista aineksia, jotka sisaltivat suuria maaria
kasvidljyja tai eldinrasvoja.

+ Jos kasvioljyja/eldinperdista rasvaa joutuu kosketuksiin
kierukan tai siivildan kanssa, laitteen suorituskyky voi
heikentya tai seurauksena voi olla tuotevaurio.

TEKNISET TIEDOT

Tuote Mehupuristin

Malli REVO830, KSP-2428CB, KSP-2458CB, KSP-2428CE, KSP-2458CE
Jannite AC220-240V, 50-60Hz

Teho 200W

Jatkuva kaytto Enint. 30 minuuttia

Paino 7.5kg

Mitat 256 x 210x 480 mm

Valmistaja NUC Electronics Co., Ltd.

Tyyppi Hidas mehupuristin

Alkuperdmaa Valmistusmaa Korea
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TAKUU

Uudella laitteellasi mydnnetdan 2 vuoden reklamaatio-oikeus valmistus- ja materiaalivirheille (5 vuotta moottorissa)
dokumentoidusta ostopaivasta alkaen. Takuu kattaa materiaalit ja tydpalkat. Kd@ntyessasi huollon puoleen

Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat tyyppikilvessa. Kirjoita ne valmiiksi tdhan
kdyttdoppaaseen, niin ne ovat tarvittaessa helposti kdsilld. Tiedot auttavat huoltoasentajaa I6ytdmaan helpommin
oikeat varaosat

Takuu ei kata:

- Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe

- Jos tuotetta on hoidettu vaarin - tdma koskee myds tuotteen puutteellista puhdistusta
- Tuotteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

- Jos on kdytetty muita kuin alkuperdisia varaosia

- Jos kdyttdoppaan ohjeita ei ole noudatettu

- Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

- Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkild

- Akkuja, paristoja ja muita kuluvia osia

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan tuotteen myyjan toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja myyjan
valinen asia. Niissa tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei jakelija ota mitadn vastuuta
mahdollisesta kuljetusvauriosta.

Kuljetusvauriosta on ilmoitettava vélittomasti ja viimeistdan 24 tunnin kuluessa siitd, kun tavara on toimitettu. Muussa
tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huolto

Jos tuote lahetetadn huoltoon, ja kdy ilmi, ettd vian olisi voinut korjata itse noudattamalla kdyttdoppaan ohjeita, on
asiakkaan itse maksettava huolto.

Osto yrityskadyttoon

Osto yrityskdyttoon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa, vaan sita kdytetdan
yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila, ruokala, jne.), tai laitetta kdytetaan
vuokraukseen tai muuhun toimintaan, jossa kdyttdjid on useita.

Yrityskdyttoon ostetuille tuotteille ei mydnnetd mitdan takuuta, koska tama laite on tarkoitettu yksinomaan tavalliseen
kotitalouteen.

HUOLTO

Tarvitessasi huoltoa ja varaosia Suomessa, ota yhteys siihen liikkkeeseen, josta tuote on ostettu.
Reklamaatioilmoituksen voi tehda myos osoitteessa witt.fi valilehden ‘Huolto’.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista,
jos turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.

Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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